
アニマルグラス使いこなしレシピ

COLORFUL
RECIPE

fin
d your favorite color!





材料

作り方

・牛乳 … 100ml
・コーヒー … 80ml
・砂糖 … 小さじ１

牛乳を鍋に入れて弱火で温め、砂糖
を加えて溶かす。

1.コーヒーを80ml分淹れておく。
（インスタントコーヒーでも可）

2.

[2]を深さのある容器に移し替え、
ミルクフォーマーで泡立てる。

3.

[ 1 ]をグラスに注ぎ、その上から[2 ]
をゆっくりと注ぎ入れて出来上がり。

4.

[ カフェラテ ]
Cafe latteCafe latte

What color
do you like?
What color
do you like?
コーヒーを入れると茶色、
牛乳を入れると真っ白に、
入れる飲み物によってがら
りと変わる楽しいグラス。
さて、今日は何色の気分？

※牛乳の量は泡立て方によって使う量が変わります。



[ セパレートアップルティー ]

材料

作り方

・アップルジュース … 100ml
・紅茶（無糖） … 50ml
・氷 … ３～４個
・ガムシロップ …  1 個

・レモン … 1切
・ ミントの葉 … 適量

アップルジュースとガムシロップを
グラスに入れて軽く混ぜる。

飾
り

1.

氷をグラスに触れないように、ゆっ
くりと入れる。

2.

紅茶を氷の上を伝せながらゆっく
りと注ぐ。

3.

お好みで飾り付けて出来上がり。4.

Separate
apple tea
Separate
apple tea



[ 小豆ミルクプリン ]

Azuki milk
pudding

Azuki milk
pudding ・牛乳 …  200ml 

・こしあん … 大さじ 1/2 
・砂糖 … 大さじ１
・粉ゼラチン … ３g

・ホイップクリーム … 適量
・ ミントの葉 … 適量
・つぶあん … 適量

牛乳を鍋に入れて弱火で温めなが
ら、飾り以外の材料全てを加えて溶
かす。牛乳が沸騰しないよう気をつ
けながら混ぜ合わせ、こしあんは練
るように溶かす。

飾
り

1.

2.

お好みで飾り付けて出来上がり。3.

グラスに [ 1 ]を入れて、粗熱が取れ
たら冷蔵庫で２時間以上冷やす。

材料

作り方



材料

作り方

・炭酸水（無糖） …  150ml
・かき氷シロップ（青）… 大さじ 1
・氷 … ３～４個

・マシュマロ … ３個
・ さくらんぼシロップ漬け … １個

かき氷シロップをグラスに入れる。

飾
り

1.

炭酸水を氷の上を伝せながらゆっ
くりと注ぐ。

2.氷をグラスに触れないように、ゆっ
くりと入れる。

3.

お好みで飾り付けて出来上がり。4.

[ ブルーハワイ ソーダ ]

Blue hawaii
soda

Blue hawaii
soda



・オレンジジュース … 100ml
・フルーツ缶の中身 … 大さじ１ 
・フルーツ缶のシロップ …  50ml 
・ガムシロップ … １個
・粉ゼラチン … ５g
・お好みのフルーツ … 適量
・ ミントの葉 … 適量

飾
り

オレンジジュースを鍋に入れて弱火
で温めながら、粉ゼラチン３gを振り
入れて溶かす。

1.

グラスに[1 ] を入れて、粗熱が取れ
たら冷蔵庫で２時間以上冷やす。

2.

[3] の粗熱が取れたら、冷蔵庫から
取り出した[2] にフルーツ缶の中身
と一緒に入れて、再び冷蔵庫で２時
間以上冷やす。

4.

お好みで飾り付けて出来上がり。5.

フルーツ缶のシロップにガムシロップ
を加えてを鍋に入れて温めながら、
粉ゼラチン ２gを振り入れて溶かす。

3.

材料

作り方

[ トロピカルフルーツゼリー ]

Tropical
fruit jelly
Tropical
fruit jelly



How about
exchange
our color?

How about
exchange
our color?

Umm...but
I wanna be pink

next.

Umm...but
I wanna be pink

next.

・調理環境や使用する材料によって出来上がりがイメージと異なる場合があります。
・破損の原因になりますので、グラス本体の中で泡立てたり混ぜたりしないで下さい。
・作ったドリンクやゼリーなどはお早めにお召し上がり下さい。
・お召し上がりの際は金属製などの硬いカトラリーは使用しないで下さい。
・本レシピブックの写真・レシピ・記事の転載を一切禁じます。


